
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Dos de  cabi l laud,  compotée  de  chou fr i sé  de  la  Ferme d ’Auxonne Gavignet ,  crème au
chor izo  doux

ou 

Escalope  de  veau,  jus  à  la  truf fe  e t  au Porto ,  champignons  de  sa i son et  butternut

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

B R U N C H  
“ U N  A I R  D E  M O N T A G N E ”

 2 6  J A N V I E R  2 0 2 5

L E S  C L A S S I Q U E S

Tart ine  façon rac le t te  aux o ignons  conf i t s  e t  au lard
Potage  savoyard à  la  crème fra iche

Ri l l e t te s  de  trui te  de  l ’Aube  au c i tron vert
Carpacc io  de  bœuf  mariné  à  l ’hui l e  de  truf fe

Tartare  de  bar  au p iment  d ’Espe le t te  e t  f ines  herbes
Salade  de  Char lot te ,  sauc i s se s  de  Montbé l iard e t  Comté
Fraicheur  de  saumon fumé d ’Ecosse ,  radis  e t  bet terave

Oeuf  p le in  a ir  vers ion Mimosa
Planche  de  charcuter ie  d ’ I c i  e t  d ’Ai l l eurs

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Pet i t  pot  de  crème à  l ’anis  du Haut-Doubs
Dôme croquant  choco lat

Bugnes  à  la  far ine  de  l ent i l l e s  des  Monts  D ’Auvergne
Tiramisu au conf i t  de  myrt i l l e s  

Pressé  de  pomme faon tat in  aux noix  de  Grenoble
Tarte  f ine  po ire  au vin  chaud 

Mignardises


