DECOUVERTE
DU MARCHE COTE D’OR

2 plats 31€ - 3 plats 36¢€ 3 plats 49€

ENTREES
ENTREES

Escargots en persillade

de la fcrme hélicicole de Fénay (x6)

Tacaki de bonite mariné au gingembre,
Jus de tomate acidulé au poivre de Sichuan ou
ou

Eufs plein air de la ferme du Pontot,

Salade de figue de Solliés, mozzarella . .
servis coulants version Meurette

au citron vert, Condiment citron confit

PLATS
PLATS
Filet de Truite de I’Aube,
Mafe¢ de Poulet au beurre de cacahuetes 3 Jus malte Goyave Framboise,
Patates douces au gingembre Courgettes rocies et Pickles d’Oignons
ou ou
Pavé de sandre a la plancha, Ballotine de Volaille de Chevigny—en—\/alliére
Meurette au Chardonnay rfagon Gaston Gérard
Tagliatelles de [égumes estivales Polenta gratinée au Comté

DESSERTS
FROMAGES/DESSERTS

Sablé aux Framboises de Saulon-la-Chapelle,

Chariot de Fromages affinés Granité a UAnis de Flavigny

ou
ou

. Polenta du moulin Madame a la Vanille,
Chariot de Desserts et Entremets . . . .
Sorber Faisselle de la maison Delin er marmelade

de Fraises de Concoeur

BUgnd|  Lrablissement labellisé “Savoir-faire 100% Cére d’Or”.
Donner plus de visibilité aux producteurs, éleveurs,
8| commercants, restauraceurs, traiteurs et artisans cére
doriens, telle est la vocation du label.

Carafz ou verre d'eau gratuits sur demandz

Prix nets en curos - Taxes et service compris - Un menu identifiant les a”ergc'ncs est disponib[(’ sur demande



