MENUS

DECOUVERTE DU
MARCHE

COTE D"OR

3 plats 49¢€
2 plats 26€ - 3 plats 31€

ENTREES
ENTREES

ESCanO[S en persilladc

(Eufparfait, fricassée de girolles au vin jaune, de la ferme hélicicole de Fenay (x6)
Chips de serrano Ou

S (Eufs plein air de la ferme du Pontot,

. . servis coulants version Meurette
Nage de maquereaux aux citrons conflrs,

Tartare de tomates aux herbes

PLATS

PLATS Filer de Truite de 'Aube,
o Jus malce Goyave Framboise,

) . ) ) Courgettes roties et Pickles d’'Oignons
Tataki de Beeuf charolais, sauce aigre douce, § §

Déclinaison de légumes méditerranéens o

o Ballotine de Volaille de Chevign -en-Valliére
fagon Gaston Gémrdv,

Filer de Lieu jaune, coulis de poivron rouge Polenta gratinée au Comeé

Ecrasé de charlotte aux olives Taggiasche

DESSERTS

FROMAGES / DESSERTS Sablé aux Framboises de Saulon-la-Chapelle,
Granité a 'Anis de Flavigny
Assiecre de Fromages o
ou Polenta du moulin Madame a la Vanille,
] Sorbet Faisselle de la maison Delin et
Dessert du jour marmelade de Fraises de Conceeur

Carafz ou verre d'eau gratuits sur dcmandx
Prix nets en euros - Taxes et service COmPYlS - Un menu 1dent1f1ant ZCS a”ergcncs est dlSPOrllb[(’ sur dcmandc



