
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Suprême de  poulet  noir  de  Bourgogne  façon Gaston Gérard,  
Mousse l ine  de  pomme de  terre  de  la  f erme Dubois

ou

Pavé d ’espadon mariné au gingembre,  
coulis  de mangue-citronnel le  et  nouil les  aux légumes

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

B R U N C H  
“ L E S  C O U L E U R S  D E  S A I S O N ”

 2 4  N O V E M B R E  2 0 2 4

L E S  C L A S S I Q U E S

Ceviche  de  bar  au p iment  d ’Espe le t te  e t  l ’hui l e  d ’o l ive
Œuf  p le in  a ir  de  Gevrey-Chambert in  vers ion mimosa

Mini  quiche  de  champignons  au comté
Houmous  de  po i s  ch iches  au tahini  e t  cumin

Salade  de  magret  de  canard fumé,  pomme verte  
Soupe  de  po i s son de  roche  au safran et  crouton à  l ’a i l

Wraps  de  saumon fumé d ’Écosse ,  f romage  aux f ines  herbes  
Planche  de  charcuter ie  d ’ I c i  e t  d ’Ai l l eurs

Tarte le t te  mendiant  aux noix
Baba bouchon,  crème l égère  au mie l

Tui le  f eui l l e  châtaignier
Sablé  po ire  choco lat
Crème brûlée  pot iron

Tarte  tat in
Mignardises

 


