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"LLE PRINTEMPS”
30 MARS 2025

ATELIER CREATION

Salade fraicheur aux légumes croquants princaniers
Carpaccio de Baeuf, pesto et parmesan
Crevettes tropicales, guacamole au Citron vert
(Eufs plein air mimosa revisités
Mauricettes au Saumon fumé et pousse vegétale de Dijon
Veloute Argenceuil, perle a Uhuile de Truffe
Wraps de jambon blanc, fromage aux fines herbes
Planches de Charcuterie d’Ici et d’Ailleurs

LE CHAUD

Noisette de Mignon de Cochon, jus aigre-doux
Pulpe de Patates douces et champignons de saison

ou

Paveé d’Espadon ala pla/ncha, vierge Antillaise,
éclinaison de legumes e saison

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELITER GOURMAND

Verrine de fraises meringuée au citron vert
Panna cocta rhubarbe et vanille
Chocolat praliné feuillancine
Pressé mangue et ananas au poivre de Tchuli
Cookies a la pistache caramélisée
Tarte fine pomme cassis
Mignardises

LES CLASSIQUES

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande


https://fr.wikipedia.org/wiki/B%C5%93uf_(animal)
https://fr.wikipedia.org/wiki/%C5%92uf_(aliment)

