BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

BRUNCH
“ILA VIE EN ROSE”
27 OCTOBRE 2024

ATELIER CREATION

Maki de Crevettes Roses acidulées aux fruits du dragon
Tarte Fine de Chevre et Radis Rose
Mini Parmentier de Roseval aux ¢clats de Morteau et Cancoillotte

Rose de charcuteries d’ici et d’ailleurs

Saladette de Betteraves piquantes dans sa feuille de Carmine
Carpaccio de Bar et fine gelée d’hibiscus

Emiecee de Crabe, Textura de Pamplemousse rose
Veloute de Potimarron de la Ferme Pheulpin a Arc-sur-Tille,

perlé a Uhuile de Cameline Bio

LE CHAUD

Pave de Quasi de Veau rosé laque a la grenade, Déclinaison de choux
ou

Dos de Cabillaud, Creme fleurie a ’eau de rose, Pulpe de Lentilles Corail

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Tablette Chocolat-Noisette a la Fleur de Sel Diamant Rose
Mochi Sésame / Griotte
Créme Brulée a la Praline Rose
Macaron Féminin Betterave et Cassis noir de Bourgogne
Le Sein Honore: Thé Earl Grey et Péches de vigne des Vergers de Concoeur
Tarte Fine aux Prunes

Mignardises
LES CLASSIQUES

Caf¢, thé, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



