
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Pavé de  Quas i  de  Veau rosé  laqué  à  la  grenade ,  Déc l inai son de  choux

ou

Dos  de  Cabi l laud,  Crème f l eur ie  à  l ’ eau de  rose ,  Pulpe  de  Lent i l l e s  Corai l

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

B R U N C H  
“ L A  V I E  E N  R O S E ”
2 7  O C T O B R E  2 0 2 4

L E S  C L A S S I Q U E S

Maki  de  Crevettes  Roses  ac idulées  aux frui t s  du dragon
Tarte  Fine  de  Chèvre  e t  Radis  Rose

Mini  Parment ier  de  Roseval  aux éc lats  de  Morteau et  Cancoi l lo t te
Rose  de  charcuter ie s  d ’ i c i  e t  d ’a i l l eurs

Saladette  de  Betteraves  p iquantes  dans  sa  f eui l l e  de  Carmine  
Carpacc io  de  Bar  e t  f ine  ge lée  d ’h ib i scus  

Emiet té  de  Crabe ,  Textura de  Pamplemousse  rose
Velouté  de  Pot imarron de  la  Ferme Pheulp in  à  Arc-sur-Ti l l e ,

per lé  à  l ’hui l e  de  Camel ine  Bio  

Tablet te  Chocolat-Noiset te  à  la  F leur  de  Se l  Diamant  Rose
Mochi  Sésame /  Griot te

Crème Brulée  à  la  Pral ine  Rose
Macaron Féminin Betterave  e t  Cass i s  noir  de  Bourgogne

Le  Se in  Honoré :  Thé  Ear l  Grey et  Pêches  de  v igne  des  Vergers  de  Concœur
Tarte  Fine  aux Prunes

Mignardises


