BRUNCTH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

BPRUNCH
"COURMANDISE D’ AUTOMNE”
15> DECEMBRE 2024

ATELIER CREATION

Truffe de boudin noir au Pain d’épices, compote de Pomme
Gravelax de saumon Bemlo, betterave Chioggia
Ceviche de Dorade Royale aux agrumes
Mini-quiche de Volaille au curry
Crevettes tropicales, salpicon de fruits exoriques a la coriandre
Salade d’endives et carmine, Feta et fruil:s secs
Carpaccio de beeuf marine a Uhuile de ctruffe
Velouté de poireaux de notre région ala créme fraiche

Planche de charcuterie d’Ici et Ailleurs

LE CHAUD

Filet de Canette de Bourgogne, jus au cassis de Conceoeur, Polenta crémeuse a la Mouctarde
1 5 .
a Pancienne

ou

Dos de cabillaud doré, sauce barbecue, Déclinaison de Patates douces et romanesco

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Choux Mangue Passion
Carré gourmand chocolat sarrasin
Clafoutis Pomme-Cassis
Brioche Praline-Noisette
Macarons Chdtaignc
Tarte fine Poire Pain d’cpices

Mignardises

LES CLASSIQUES

Café, thé, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



