
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Fi le t  de  Canette  de  Bourgogne ,  jus  au cass i s  de  Concœur,  Polenta crémeuse  à  la  Moutarde
à l ’anc ienne    

ou 

Dos  de  cabi l laud doré ,  sauce  barbecue ,  Déc l inaison de  Patates  douces  e t  romanesco  

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

B R U N C H  
“ G O U R M A N D I S E  D ’ A U T O M N E ”

 1 5  D E C E M B R E  2 0 2 4

L E S  C L A S S I Q U E S

Truf fe  de  boudin noir  au Pain d ’ ép ices ,  compote  de  Pomme
Gravelax de  saumon Bømlo ,  bet terave  Chiogg ia

Ceviche  de  Dorade  Royale  aux agrumes
Mini-quiche  de  Volai l l e  au curry

Crevettes  t ropica les ,  sa lp icon de  f rui t s  exot iques  à  la  cor iandre
Salade  d ’ endives  e t  carmine ,  Feta  e t  f rui t s  secs

Carpacc io  de  bœuf  mariné  à  l ’hui l e  de  truf fe
Velouté  de  po ireaux de  notre  rég ion à  la  crème fra iche

Planche  de  charcuter ie  d ’ I c i  e t  Ai l l eurs

Choux Mangue Pass ion
Carré  gourmand choco lat  sarras in  

Clafout i s  Pomme-Cass i s
Br ioche  Pral ine-Noiset te

Macarons  Châtaigne  
Tarte  f ine  Poire  Pain d ’ ép ices

Mignardises  

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain


