
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

    Noise t te  de  cochon,  Fr icassée  de  champignons  Fores t i ers ,  jus  à  la  Moutarde  Fal lot  

ou

Dos  de  Cabi l laud,  coul i s  de  tomates  aux herbes  de  Provence  e t  p iment  d ’Espe le t te ,  pommes
de  terre  “grenai l l e s ”  e t  pers i l lade

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

B R U N C H  
“ B A L A D E  G O U R M A N D E  A  L A  C A N T I N E ”

0 8  S E P T E M B R E  2 0 2 4

L E S  C L A S S I Q U E S

Œuf Ple in  Air  vers ion Mayonnaise  
Crêpes  gourmandes  au Comté

Friand au Saumon et  Fines  herbes  
Salade  de  char lot te  de  la  Ferme Dubois ,  v inaigret te  moutarde

Tomates  grappes  farc ie s  au Thon
Salade  Penne r igate ,  l égumes  conf i t s   

Fraîcheur  de  Melon Charentai s  e t  Pastèque    
Roulé  de  Jambon b lanc  e t  Fromage  f ra i s  à  la  c iboulet te  

Planche  de  charcuter ie  méditerranéenne

Pet i t  pot  de  fa i s se l l e  avec  son coul i s  de  f rui t s  rouges
Pari s -Bres t

Mousse  choco lat  e t  s tracc iate l la
Flan à  l ’ani s  de  F lavigny
Clafout i s  f igues  noi se t te s

Tarte  f ine  Reine  Claude  e t  p ignon de  p in  
Mignardises  


