
D É C O U V E R T E
D U  M A R C H É

2  p lats  3 1€ -  3  p lats  36€

MENUS

Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t s  sur  demande
Prix  nets  en  euros  -  Taxes  e t  service  compris  -  Un menu ident i f iant  l e s  a l l ergènes  e s t  d i sponible  sur  demande

E N T R É E S

Escargots  en  pers i l lade
 de  la  f erme hé l i c i co le  de  Fénay (x6)

ou
 

 Œufs  p le in  a ir ,  s erv i s  coulants  
,  Garniture  Bourguignonne e t  sauce  maurette

3  p lats  49€

F R O M A G E S / D E S S E R T S

Chariot  de  Fromages

ou

Chariot  de  Dessert s  e t  Entremets

Établ i s sement  labe l l i s é  “Savoir- fa ire  100% Côte  d ’Or” .
Donner  p lus  de  v i s ib i l i t é  aux producteurs ,  é l eveurs ,
commerçants ,  re s taurateurs ,  t ra i teurs  e t  art i sans  côte
d ’or iens ,  t e l l e  e s t  la  vocat ion du labe l .

1 0 0 %  
C Ô T E  D ’ O R

D E S S E R T S

Biscui t  cœur coulant  au cass i s  de  Concoeur ,
Glace  au pain d ’ ép ices  de  Danie l  Cachot

ou

Polenta du moul in  Madame à  la  Vani l l e ,
Crème Glacée  au marron et  Compotée  de  Poire

Fi le t  de  Truite  de  l ’Aube ,  Pesto  aux amandeset
Fines  Herbes ,  Asperges  b lanche  de  Provence

ou

Médai l lon de  Vol la i l l e  de  Chevigny en Val l i ére  en
Chape lures  D ’herbes ,  créme au Vin HJune e t

Pers i l ,  Déc l inai son de  Légumes  de  Saisons

P L A T S

E N T R É E S

P L A T S

Velouté  de chou-f leur et  chorizo gr i l lé
Pomélos  et  Pommes Granny Smith

ou 

Tartare de Dorade Royale  aux épices  douces
Purée de brocol i s

Parment ier  de  Canard conf i t ,  jus  au Porto  
et  Cébette

ou

Fi le t  de  Bar  doré  à  la  p lancha,  coul i s  exot ique
mangue-pass ion

Riz  safrané  aux pet i t s  po i s


